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Tereyagi Malaksoru

MILKOSAN Tereyagi Malaksorii; geleneksel aroma ve kivama sahip tereyag iiretiminde agirlikli
olarak tercih edilmektedir. Pastorize edilerek 6n olgunlastirma siirecini tankta veya soguk hava
deposunda tamamlayan siit kremasi; &n goriilen asitlik degerine ulastiktan sonra MiLKOSAN
Tereyagl Malaksori’ne aktarilir. Burada yogurulma islemi sonucu, tereyaginda istenilen kivam ve
aroma olusumu saglanir. Yogurma sonucu siit kremasinin yapisindaki yag globdlleri
kristallenerek suyu disariya iter ve tereyagi olusum siireci bodylece baslamis olur.

Tereyagi Malaksorlerinin Gsti agik oldugu igin, yogurma siirecinde Urin hava alabilmekte ve
olusan gaz direkt olarak trtiinden uzaklastiriimaktadir.

Tereyagi Malaksoriinde uygulanan yoguma islemi boyunca, kremadan ayrilan su yogurma
haznesinin ¢ikis kanali araciligiyla Grinden uzaklastirilmaktadir.

Malaksorlerde hem Uriin beslemesi hem de Urin tahliyesi manuel olarak operator tarafindan
gecreklestiriimektedir.

Tereyagi Malaksorleri 100 Litre ile 500 Litre kapasite araliginda tretilmektedir. Daha ylksek
kapasiteler icin tambur modellerinin tercih edilmesi daha uygun olmaktadir.

Tereyagi Malaksorleri komple AISI304 pasinanmaz gelikten (3 mm) tretilmekte olup, yogurucu
kollar paslanmaz mil araciligiyla yogurma motoruna baglidir. Burada hiz kontrolli bir sekilde
tereyagi yogurma islemi gergeklesir.

Saglikl bir yogurma sirecinin miimkiin olmasi igin, tek seferde malaksér hacminin yarisi kadar
Urlin sart edilmesi, basarili sonuglar vermektedir.
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